Domaine Guillamme Rrmond

APPELLATION

AOC Languedoc Sommieres

TERROIR

Les vignes de Vacquerolles se trouvent sur des
bancs calcaires.

CEPAGE

o Syrah (80%)
« Grenache (20%)

CLOS
'=]] VINIFICATION VACQUEROLLES

» Vendange manuelle

hﬁ‘ « Vinification traditionnelle EXPRESSION

o Macération de 3 semaines SOMMIERES
LANGUEDOC
Appellation d’Origine Protégée

12 mois en fut de chéne, suivi de 6 mois en
cuve.

DEGUSTATION ROUGE | 2020

La robe est pourpre, d'une belle intensite. Le nez, E X PR ESSI O N

sur des notes de fruits rouges, d'épices et de poivre,
laisse place a une bouche structurée et equilibrée.

ACCORDS GOURMANDS

o Gardiane de taureau
» Noisette de chevreuil sauce au poivre

Certifié agriculture biologique depuis 2015
Certifié culture en biodynamie depuis 2022
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Seélection des grappes les plus concentreées pour AB A *
faire de ce vin l'expression d'un terroir, d'un BIOLOGIQUE BIODYVIN
vignoble et d'un vigneron.
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